MENU ST VALENTIN
05.00%€

HORS BOISSONS

I’Amuse bouche

. le Foie Gras

e canard du sud ouest,mi-cuit, compotée de pommes au
champagne

. La Saint Jacques

Rotie, cremeux de topinambours, jus de viande corse et truffe
meélanosporum

. L’Intermeéde
[’orange sanguine et le Grang Marnier

. Le Veau

Le filet mignon poélé a I’échalote, champignons et petitg
legumes

. Le Brillat Savarin
A la créeme de truffe, jeunes pousses de mache

. L.e Dessert
[’instant sucré des amoureux

f LE 14 FEVRIER SOIR

MENU UNIQUE




